MENU

DAGMENU
2 gangen
43
+Dessert
50

Niet op vrijdagavond, zaterdagavond en feestdagen

BOSDUIF MENU

Kleine pieper
2 hapjes, 4-gangenmenu
78

Grote bosduif

3 hapjes, 5-gangenmenu
88

Enkel per tafel



VOORGERECHTEN
SUGGESTIES

Asperges - Grijze garnaal
Handgepelde grijze garnaal — Gepocheerd ei — Mousseline
29

Asperges ‘'Vlaamse wijze’
Ei — Peterselie — Hoeveboter
22

+ Gerookte ham "Duroc de Kempen’
6

Aspergesoep
Lamsoor — Gerookte paling
23

Salade Asperges
Buikspek — Waterkers — Hazelnoot —
Dressing met graanmosterd
26

Ceviche
Wijting — Octopus — Avocado — Limoen — Jalapefio — Koriander
23



VOORGERECHTEN

Creuse oesters - De Oesterij,— Creuse no. 2
4.2/st

Oesters Nam Kee - Sesam — Soja - Lenteui
4.5/st

Carpaccio “"Dry Aged Holstein™
Parmezaan — Rucola - Truffelmayo
22
+ Ganzenlever 10
+ Truffel 15

Kalfszwezerik
Doperwt — Moriel — Lamsoor - Asperge
29.5

Garnaalkroket 1 st. of 2 st.
Citroen — Peterselie - Brioche
17/24

Sint-Jacobsvrucht
Asperge — Strandkrab — Daslook - Curry
27

Tartaar de luxe
Rundstartaar — Verse truffel — Ganzenlever - Coquille
30

Vitello van bij ons
Traag gegaard kalfsvlees — Makreel — Snijboon - Koolrabi
21



HOOFDGERECHTEN
SUGGESTIES

Asperges - Grijze garnaal
Handgepelde grijze garnaal — Gepocheerd ei — Mousseline
39

Asperges ‘Vlaamse wijze’
Ei — Peterselie — Hoeveboter
33

+ Gerookte ham "Duroc de Kempen” 9

Lamskroontje
Jus van rozemarijn — Geroosterde groenten — Patatas bravas

Tomaat — Aioli
38

Noordzee bouillabaisse
Vissoep — Noordzeevis — Schelpen — Rouille — Fijne groenten
Peterselieaardappel
38

Courgette de Nice Y
Tabouleh — Primeurgroenten — Tomaat — Basilicum — Gekonfijte
knoflook
25



HOOFDGERECHTEN

Vangst van de dag
Northseachef Signature
36

Zeetong meuniere

Hoeveboter — Peterselie — Salade - Tartaar
46

Vol-au-vent
28
+ Zwezerik
12
+ Truffel
15

Pluma Iberico
BBQ — Bloemkool — Pickles - Wortel
36



ONS RUNDSVLEES

Entrecote
4 weken gerijpt
39

Filet pur
42

Coteal'os
t1kg per 2 personen
6 weken gerijpt
46 P.P.

Picanha wagyu - Australié
2 weken gerijpt
56

Al ons rundsvlees wordt geserveerd met:
Peper-, bearnaise- of champignonsaus
Gegrilde slaharten, slaatje of warme groenten
Kroketten, frieten of roasted potatoes

Heeft u een intolerantie of allergie? Laat het ons weten!

Maximaal 4 verschillende gerechten per tafel per gang



Tagliata van rund
Parmezaan — Linguini — Pomodoro — Rucola - Balsamico
35

Tartaar de luxe
Rund — Verse truffel — Ganzenlever - Coquille
42

Steak Tartaar
32

VAN EIGEN BODEM
““Ons rundsvlees komt rechtstreeks van het
landbouwbedrijf van onze familie. Van veld tot
bord werken we met een korte keten, waarbij
kwaliteit, zorg en vakmanschap centraal staan.

Hier zijn we bijzonder trots op — en dat proef je. ”




KRAB

VOORGERECHT

King krab
Salieboter — Citroen — Piment d Espelette — Salade
46

HOOFDGERECHTEN

King krab
Salieboter — Citroen — Piment d Espelette — Salade
62

Surf en turf
per 2 personen
57 P.P.
Filet pur — King krab — Aziatische salade



SALADES

Geitenkaas
Biet — Noot — Vijg — Couscous — Wortel
26
+ Pancetta 5

Kalfzwezerik
Paddenstoel — Groene asperge - Hazelnoot
35

Nobashi garnaal Asian
Gepekelde groenten — Kimchi - Sesam
28

Thai beef
Gepekelde groenten — Rundsvlees- Thai vinaigrette — Limoen -
Koriander
29

Salade tomaat garnaal
Handgepelde garnaal — Tomaat — Zure room — Frisse salade
35



